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Menus du Lundi 03 Janvier au 07 Janvier 2022

Tomates vinaigrette

v

‘:
Sauté de boeuf (bio) au
jus

Riz (bio)

FEmmental (bio)

=

AB

Merered

Taboulé

4 N

ROti de dinde sauce
moutarde

Brocolis sauce tomate

Chévretine

Qréme chocolat ( Eiby

Viandes,
poissons |

/ Salade verte \

Tortellis
ricotta/épinards (PU)

K¥ K

VYaourt aromatisé aux

fruits

K Compote de fruits /

- 3

Céréales,

légumes
secs

Vendreds

-

Pavé de colin ' Alaska
mariné provencal

Rosette

Purée de courgettes

Petit moulé nature

\ Galette des rois /

Viatieres
grasses

cachées

Produits

laitiers

Fruit

J

" Produits

sucrés

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

=

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 10 Janvier au 14 janvier 2022
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

=

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



SOGIREST

TRAITEUR

il

Lund/

Semaine 12
[ Salade mais/ tﬁon\
Pl P
at Poulet basquaise
principal
( I
o) Légume p p
'\Q Feculent Petits pois carottes
Produit -, "
aitier VB Croc'lait
N\ J
@ 4 ’
=l Dessert gateau nid d'abeille
AN %

Les groupes
daliments.

légumes

/%/m seolue

Menus du Lundi 17 Janvier au 21 Janvier 2022
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 24 Janvier au 28 Janvier 2022
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

%: Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Produits
sucrés




